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PA3BOJ BEB AIIVIMKALMJE TUIIA MASTER-DETAIL —
ITIOTEHIINJAJIHA ITPUMEHA Y OBPA3OBAILY

Topan Ieyun® Jbybuya Kasu? Buwrsa Ozrwenosuh® Heana Beprosuh®

Pe3sume: YV oBoM pany je oOjammbeHa IPEAHOCT NPHMEHE BHIIECIOJHOCTH Y pa3BOjy allIMKanuja, IITa
IpeCcTaBba MpHUKa3 eJaeMeHaTa y master-detail ogrocy, kao v pasnmuYuTH HAYMHA OCTBapUBaEba HCTOT. Jlar je u
TprMep aruTuKaIje Koja IMIUIEMEHTHpPA OBa JIBa KOHIIENITA y Pa3BOjy alUIMKaIlHja.

Kibyune peun: master-detail, Be6, amnkanuja, yueme, pecTropad

DEVELOPMENT OF MASTER-DETAIL WEB APPLICATION -
POTENTIAL LEARNING TOOL

Abstract: This paper explains the benefits of the multi-layered approach of application development, defines
what master-detail presetation is and what are different approaches of implementing it. Featured in this paper is
an example application that incorporates both discussed concepts of application development.
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1. YBOJ,

lonunama yHaszan npumena MHrepHera y cBuM cdepama XMBOTa pacrte, 1a je ¥ pa3Boj
BeO aruIMKaiyja y CTaJIHOM Iopacty. 30or cBe uemher kopuiihema Mamux ypehaja momyT
MoOuIHUX TenedoHa u TabieTa, KOju KOPHUCHHUIIMMA OMOTYhyjy /1a KopucTe BeO arinakiuje
OwmI0 KaJ u OWIIo TIIe, TOCTOjU BellMKa moTpeda 3a BeO aruimkaiyjama Koje ce mpuiarohasajy
ypehajuma Ha KojuMa ce M3BpILIAaBajy, OJHOCHO MpHKa3yjy. MHOTM HaCTaBHM MaTepHjaliu Cy
MOXparkbCHH HAa pPa3HE CIyKaTUBHE CajTOBE, a YUYCHUIM WMajy mOoTpedy Ja HEKe JIelIOBe
Marepujasia IeTajbHHje cariie/iajy Ha JIaK U IperJieiaH HaurH.

[TomTo ce nanac copTBep pa3Buja y AeJIOBHMA, U TO YECTO OJI CTPAHE BHIIE PA3TUINTHX
bupmu, U3paskeHa je BUIIECIOJHOCT arukanrja. To 3HaYu J1a ce BENIUKH Je0 KOJa Halla3H y
paznuuuTUM OUOIMOTEKaMa Kilaca Ha Koje ce MO3UBajy Apyre Kiace, a CBaKu JIe0 j€ 3aTyKEH
camo 3a jeJIHy yJIory.

VY oBOM pany je MpeicCTaBJbeH CiIydaj aljiuKaiuje Koja je ypaheHa Kpo3 BHUIIECIOjHY
apXUTEKTYpy ca MNOCeOHMM OCBPTOM Ha H3pajy cTpaHuiia ca mMmaster-detail omnocom
enemenara. Master-detail je kbydaH kaga je MOTpeOHO MCTOBPEMEHO MpPUKA3aTH M HEKY
LEJIMHY U JIEJIOBE KOJU j€ CaulibaBajy.

Amnmkaryja je passujeHa y ASP.NET okpyxkemy koje omoryhasa Op3y y3paay cTpaHuIa
KopuirhemeM YHAIpe HalPaB/beHUX KOHTPOJA KOje ce JTaKo MOCTaBbajy Ha (GopMy, a 3aTUM
UM ce /10/1aje GYHKIMOHATHOCT MHUCAkEeM IporpaMcKor koja y C# mporpaMckoMm je3uKy.

VY oxHocy Ha crienuduKanujy 3axTeBa ypaheHa je arumkaiuja Koja MOXKe Jla ce KOPHCTH
KaKO y YTOCTHTEJCKHUM IIKOJIAaMa, TAaKO U Y YTOCTUTEJbCTBY, OTHOCHO y PECTOpaHHMA.
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2. IMMPUKA3 BULHIECJIOJHE AIIVIMKALIMJE CA MASTER-DETAIL TUTIOM OJHOCA
EJIEMEHATA

Caku codrBep ce cactoju on onapeheHor Opoja KOMIIOHEHTH KOj€ HUMILUIEMEHTHPA)y
pa3IuuuTe achekTe (QYHKIMOHAIHOCTH. Y 3aBHCHOCTH OJf TOTa Kako Cy OBE KOMIIOHEHTE
pacniopeheHe u moBe3aHe, Pa3IKKYyjy CE jeTHOCIOjHE, JBOCIOjHE, TPOCIOJHE U BUIIECIOjHE
arumukanuje (Software Architecture, 2017).

BumeciojHa apXutekTypa JIeiu CpeIullby allTMKaTUBHU CJI0] HA HOBE CIIOjeBE O] KOJUX
CBaKHM MMa CBOjy MmoceOHy QyHKIH]y, oqHocHO HameHy. Ha Cnunum 1 je mpukaszaH kiacuyaH
msrnen ciojeBa ASP.NET arumkanwmje, a mpumep y oBoM pany je ypaheH mpeMa HCTOM
oOpaciry.

Korisnici] [ Spoljni sistemi ]

t [y

Prezentacioni sloj ]

Sloj servisa

Sloj poslovne logike

Sloj za pristup podacima

'

Baza podatataka J

'S

.

Cnuxa 1 — Hzeneo apxumexmype ASP.NET anmuxayuje (Msanxosuh, Jlaymanosuh, 2016.)

PaznBajame ammkamuje y ciojeBe MMa cBoje IpenHocTH. Tume ce 3HauajHO moBehaBa
MoryhHOCT MOHOBHOT Hckopuihema mocrojeher xoma, a 3Ha4ajHO ce ONAKIIaBa MPOIEC
OJIp’KaBama, jep ce HEOIXOIHE U3MEHE PaJie caMO Ha jeJTHOM KOHKPETHOM eIy aluThKaIluje,
0e3 yTunama Ha QYHKIMOHHCAKE OCTATINX JEI0BA.

2.1. Master-detail Tunm oqHoCa eleMeHaTa anJIMKaIuje

[punukoM pasBhjama COPTBEPCKUX peEIICa YeCTO Ce JO0JIa3d y CHTyalujy Kaaa je
NOTPeOHO J1a y MCTO BpeMe MPHKKEMO HEKY ICIUHY M HEKE HeHE IMOjeAMHOCTH. Y TOj
CUTYyalllju BPJIO je 3roaHo uckopuctutd Master-detail tun mpukasa. Takohe, master-detail
THUI SJICKTPOHCKUX (POPMH Ce jaBJba M KOJ| yHOCA OJroBapajyhux momaraka y OJHOCY ISTHHA
— J1€0.

Master npencraBsba 10 KOPUCHUYKOT HHTepdejca Tae y BehrHU ciaydajeBa UMamo JIUCTY
U3 Koje Oupamo jernan enemeHT (uenuna), a detail je meo y xojem ce mpukasyjy AeTasbHHjH
noJialy Be3anu 3a u3abpanu master (Windows Apps Team, 2017).

Knacuuan npumep 3a mpumeny master-detail mpukasa jecte pauyH y cTaBke KOje YdHE Taj
pauyH WK eTajbu 0 0cO0H Koja je u3adpaHa U3 JIUCTE.

JenHa on1 BaXKHUX CTBapH 3a pazMaTpame NPUIMKOM Kopullhema oBe TEXHHUKE je Kako he
KOHTpoJie Outu pacropeheHe nmo ¢opmu crpanuue. JlaHac ce 3a mperjiefame U MPHUCTYI
aruIMKalMjaMa KOpUCTe pa3iuuuTu ypehaju, ma ce ctora M KOPHUCHHYKHM HHTepdejc Mopa
NPUIAroIUTH NpeMa nuibHOM ypehajy. CBu tu ypehaju nmajy paznuuuTe BeJIHMUMHE €KpaHa,
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pe3oiylnuje, 4ak W pa3udyuTe OpHjeHTalrje, Tako Ja je Hemoryhe uMaTH camo jeIHy
UMIUIEMCHTAIIN]Y.

3a ypehaje Bucoke pe3oiylnHje W ca XOPHU3OHTAIHOM OpHjeHTAIUjoM mpedepupa ce
koputiheme ,,Side by side* npukasa, 0IHOCHO KOHTPOJIE KOje MpUKa3yjy mojaarke u3 ,,detalja“
pebajy ce ommax 1o ,,master-a y jeaHy cTpaHy. 3a ypehaje mMame pe3oiylHje U OHE ca
BEPTHKAITHO OPHjCHTUCAHUM €KpaHHWMa, YTJIaBHOM C€ KOPUCTH MPHKA3 jeTHOT UCIOJ IPYToT,
WIN Ce KOPUCTH 3aMeHa CTpaHuIa. TuMe ce IpuiIMKoM u300opa jeqHor ,,master-a mpesaasu Ha
HOBY CTPaHUILy KOja MPHUKa3yje JeTasbe.

3a master-detail ce moke HampaBWTH mapaiena ca Be3oM jeaaH mpema Buiie (1-M) wus3
penanuoHnx 0a3za Mmojaraka, jep ce MPHIMKOM yHOca y 0a3y mojaraka, MoJaly YIucyjy y
Buie tabena (Tabena nenmuHa u tabdena craBke) npumeHoM Buiie INSERT INTO napenowm.
[Ipy TOM je HEONMXOJHO KOPUCTUTH TpaHCAKIHjy Koja oOyxBara cBe SQL Hapenbe u
U3BpIlIaBa WX MAKETHO: WIM CBE WIM HU jenHy. UuTame monmataka 3a w3aOpanu master
peanu3yje ce WM W3 BUIIE Pa3IMUUTHX Tabena, WiIM Ce y4YuTaBa BHUIIE pElIOBa U3 jeIHE
Tabere.

3. INIPUMEP AIIVIMKALMUJE 3A PECTOPAH CA MOI'YRHOII'RY YYEIBA U
MOIU®UKALUNJE PELIEIIATA

Pecropan xoju mopen MeHHUja UMa U JieTajbaH MPUKA3 PelenTa jena Koje Hy 1, je OJIMYHa
nonyna. TuMe ce moTenrjaTHoM MOCETHOIy OJIaKIIaBa nu30o0p jena, HApOUYHUTO y CIydajeBHMa
ajliepruje Ha HeKy XpaHy WJIU y Ciiy4ajy OoJjecTH Kajia je BeoMa OUTHO KOJIHUKO AYTO je jesio
NPXKEHO Kao M y IPYTMM CIy4ajeBUMa. 3a IMOCETHOIE PecTopaHa KOju Cy OWJIHM 3aJ0BOJHHU
onpehenum jenom, a xenenu Ou Ja ra camu crmpemMe Koj Kyhe, AeTajbaH perenT je CBakako
OJUTMYHA JIeKIMja U3 KyBama. OHO IITO je HApOYUTH KYpPHUO3UTET KOjU je ypaheH y oBOM
npuMepy, je MOryhHOCT JIoTOBama Ha CHCTEM U MOIU(HUKOBAKE pEIENnTa Of CTpaHe
nocetuona. TuMe moceruial jacHO oOjamrmaBa KyBapy Iuta xohe aa ce Moaudukyje y
npunpemu oapehenor jena koje he cnenehu nyt ga Hapyuwu.

3.1. Cneuuduxanuja 3atea

3axTeBU KOpUCHUKa NpuKazanu cy y Tabenu 1 u Tabenu 2.

Tabena 1 — Cneyughuxayuja 3axmesa 3a npogun Kysap

CodrBepcka pyHKIHja NMmnaementanuja coprBepcke pyHKIHUje

VYHoc penenta ®dopma 3a yHOC ca MOTy4HOIINY J0/1aBaba BHIIE cacTojaka

W3mena penenra u .
®dopma npeko koje he ce BpImmMTH N3MEHa 1 OpHcame pernenTa

Opucame
[Ipernen peuenra [Ipuka3 mucrte pernenara u mojgaTaka 3a u3adpaHu pelenTt
Iramname peuenta CrpaHura npunaroleHa 3a mramiame ca n3adpaHuM PelenToM
Tabena 2 — Cneyugpurayuja 3axmesa 3a npoghun [locemunay
Codreepcka pynknuja HNmniementanuja copreepcke pyHknuje

[pernen nonyne jena

®dopma 3a IpUKa3 JIMCTE perernara o KaTeropuju
(peuenara) p P pett PH)

[Iramna nonyze jena

Crpanuia ca mpuka3oM tadee jeia
(peuemnara) TharHi P J
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3.2. Tlpuka3s cTpykType codpTBepa

VY Tabenu 3 nar je nmpukas CTpykType codrBepa.

Tabena 3 — [Ipuxaz umniemeHMmupanux 0e106a passujeHe euuleciojHe aniuKayuje

I'1aBHU ci0j

Ioacoj

Omnuc uMIIeMeHTaLHje

[Ipe3eHTanoH  CI10j

Kopucamaku naTepdejc

ASP.NET Be6 dopme (Login.aspx,
KuvarPregledRecepata. aspx)

Krnace npe3enrannoHne goruke

DLL 6ubanoreka kmaca
(clsPosetilacPregledJela,
clsKuvarlzmenaForma)

CepBHCHH CII0j

Beb cepBuc

Ipojekar tuma Be6 ceppuc - on-line
O6ubIMoTEKa Kitaca K0joj ce IPHUCTyIa
paju yAajbeHOT H3BpIIaBama Koaa

Kiace 3a mamupame ciojesa

Hucy umnnementupase y npumepy

CJ10j TIOCJIOBHE JIOTHKE

Pagnu TokoBu

Hucy nmnnementupane y npumepy

[ocnoBuu o6jexTH

Hucy nmnnementupane y npumepy

[TocnoBHe npaBuia

DLL 6ubanoreka kimaca
(clslIspitivanjeSastojaka)

Cnoj 3a pax ca momamuma

Paz[ ca peJIalliOHOM 6a3zoMm I1oJJaTaKa

DLL 6ubanoreka kimaca
(clsSastojakDB, clsReceptDB)

Pan ca npyrum popmaruma
nogaraka - XML, JSON

DLL 6ubnmoTeka kimaca — cee DB
kiace page ca XML dajmoBuma, kao u
Ki1aca BeO cepBHca

3.3. Onuc npuMemeHe TEXHOJI0THje

VY wm3pamu amnmkanuje kopumthen je Microsoft Visual Studio, .NET Framework wu
ASP.NET rexnonoruja. Konkperno kopumhere cy ASP.NET Be6 dopme. One passujajy
(YHKIMOHATHOCT — CKpUNITOBU MucaHu y C# je3suky koju Kopucte objekre U (QpyHKIHUje U3
Apyrux Oubimorteka, ox kKopucHuukor uHTepdejca koju ynne HTML u CSS (Penberthy,

2016).

3.4. Kopucnuuku unrepdejc

Ha oBom MecTy he ce mpukaszatu M3riie]] HEKMX KapakTepucTuuHux ¢opmu. Gopma 3a
MOHYAY jena je mpuka3zana Ha Cimnu 2:
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Restoran "FIT FOOD" Uloguj Se

Pocetna Stranica Panuda Jela

® SvaJela U Jela iz Kategorije | normalan v

Naziv TipRecepta
Gurmanske Pljeskavice normalan
Recept 2 normalan
Snikers Torta za decu
Test recept unos 1 normalan
Test alerg nisko alergijski

Cnuka 2 — H3ened ekpana ca npukasom ceux jena us nonyoe

Hakon ycnemHor mnpujaB/buBama OTBapa C€ CTpPaHUIIA HAa KOjO] C€ MpeTpaxyjy Hu
npernenajy peuentu. [IperpaxkuBame je Moryhe nmpexo KaTeropuje perenta Win J1eja Ha3uBa
peuenra (Cnuka 3).

Gurmanske Pljeskavice a
Test Rec 1
Svi Recepti Recept sa slikom
. . Palacinke
® Recepti Iz Kategorije | normalan ¥

Guscija dzigerica
Maziv Recepta

-

| lzmeni || Odstampaj Izabrani Recept

Cnuxa 3 — Cmpanuya 3a npeaned peyenama - npempaxicudarbe no Kameopuju peyenma

Kanma ce m3abepe jemaH pernenT W3 JIHCTE pelenara y JOma JiBa IoJba Ce€ I0jaBIbYje
MIOCTYIAK 3a MPUIPEMY TOT peleNnTa U MOTPeOHU CaCTOjIH, a YKOJIHUKO MOCTOjH, YUUTaBa CE U
ciuka (Cruka 4).
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Restoran "FIT FOOD™

Pregled Recepata Unos Recpata

Odjava: Goran Gecin

Gurmanske Plieskavice
Test Rec 1

U svi Recepti Recept sa slikom

® Recept i i
® Recepti Iz Kategorije Guscija dzigerica
ONavRecepta |

-

| lzmeni || Odstampaj lzabrani Recept

Staviti mleveno meso, beli luk, paradajz pelat, vorcester sos, persun, so i biber u posudu i 5@@g mlevenog mesa
sjediniti sve sastojke. Oblikovati smesu u 4 wvelike pljeskavice. Staviti po jedan rezanj 1 cen belog luka
pancete sa obe strane svake pljeskavice. Peci svaku pljeskavicu po 4 minuta na svakej strani 1 kasika paradajz pelat
u prethodno zagrejanom tiganju. Kads se ispeku, staviti pljeskavicu u zemicku i stawiti persunov list
preko krisku sira i karamelizovan crni luk. Njega pripremamo tako sto luk przime dok se ne 50
karamelizuje. biber

8 reznjeva pancete

4 zemicke

4 kriske kackavalja

a

Cnuxa 4 —Master — detail cmpanuya 3a npuaxs demama uzabpanoe jenra

Knukom Ha ayrme ,,Izmeni* oTBapa ce cTpaHuIa Ha KOjOj C€ MOTY HM3BPLIMTH H3MEHE

rmojiataka nu3adpaHor p

erenta (Ciuka 5).

RestoranN "FIT FOOD™

Pregled Recepata Unos Recpata

Naziv Recepta - |Gurmanske Plieskavice

T Recepta-

pancete sa

Staviti mleveno meso, beli luk, paradajz pelat, vorcester sos, persun, so i biber u posudu 1
sjediniti sve sastojke. oOblikovati smesu u 4 velike pljeskavice. Staviti po jedan rezanj

prethodno zagrejsnom tiganju. Kada se ispeku, staviti pljeskavicu u zemicku i staviti prekeo
krisku sira i karamelizovan crni luk. Njega pripremamo tako sto luk przime dok se ne

obe strane svake pljeskavice. Peci svaku pljeskavicu po 4 minuta na svakoj strani u

Postupak - karamelizuje.
e
Sastojci - | ||mlevenog mesa v || Dodaj Sastojak
Kelicina Sastojak
) 4 |5UDQ |m|evenog mesa
X |1 cen |belogluka
)4 |1 kasika |paradajz pelata
X |lpersunav st
X| |0
X | |biber
) 4 |B reznjeva |pancete
X |4 |zemicke
)4 |4 kriske |kackavalja

Slika - Trenutno izabrana : burgerjpg Promeni Sliku => | Choose File | No file chosen

| |lzmeni Recept || Odustani H Obrisi Recept |

Status -

Cnuxa 5 — Cmpanuya 3a usmeny u bpucarbe usabpanoe peyenma
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4. 3AK/bYYAK

VY pany je mokasaH Ha4MH MPOjEeKTOBama BUIICCIOJHE alUIMKAIHje ca TTOCEOHUM OCBPTOM

Ha u3paay crpanuia ca master-detail omHocom enemenara. JlonpuHoc oBOr paga je mpukas
moryhaoctu master-detail Tuma enekrporckux GopMu y OKBHpY yuera perienara. Buiie on
TOra, IOKa3aH je HaYyMH WHIMBUAYyalHe Moaudukanuje oapehenor pementa kpo3 master-
detail expancke opme. Arumkanuja je ypaheHa Kao IPOTOTHUI KOjH MMa BEIHKY MPAKTUUHY
HpUMEHY.
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